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Corso di panificazione artigianale di qualita,
con utilizzo della “lievitazione naturale” a pasta acida.

Venerdi 5 - 12- 19 Aprile 2013

Venerdi 3 Maggio 2013
Ore 21 - 23:30

A Rivoli, presso il Centro di Incontro “Don Puglisi”
Via Camandona 9/a
(Piazza della Repubblica, Cascine Vica)

Quota di Partecipazione: 25 €

Per info e iscrizioni (entro il 31/3): info@aptrivoli.it - 338.75.83.345




Desser tzrovee

- Degustazione comparata dei pani
elaborati
- Difetti comuni del pane fatto in
casa
- Il ritardo dell'impasto
- Presentazione di ricetta per
focaccia




